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Limoncello Sprizz . 0,251 9,90 €
Bodensee-Royal . Hagnauer Crémant & Cassis . 0,11 10,90 €
Arancia Tonic. Ramazotti Arancia 0,0%,Tonic Water, Limette 0,251 8,90 €
Kombucha-Erfrischerling . Heidelbeere & Lavendel/Maracuja . 0,331 7,40 €

Gamba . gegrillt mit mediterranem Gemitse 5,60 €
Beef Tatar mit Rostbrot 5,60 €
Hummersuppe mit Pulpo 5,60 €
Praline von der Génsestopfleber mit Pumpernickel und Feige 5,60 €
Friihlingsrolle . gebacken mit Triiffel-Frischkiase-Creme 5,60 €
Osietra Kaviar . mit Blini und Créme-fraiche 5,60 €

serviert als Dreierlei 15,40 €
serviert als Funferlei 24,80 €
serviert als Sechsetlei 29,60 €

Bunter Blattsalat mit Hausdressing 8,40 €

Praline und gratinierter Ziegenfrischkise
an Feigencreme mit glasiertem Traubensalat und Erbsensprossen 18,90 €

Vitello Tonnato vom rosa Kalbsriicken mit Kapern, Tomate & Wachtelei 20,40 €

Gebeizter Wildlachs auf Asche-Baguette mit hausgemachtem Petersilien-Sorbet,
Créme-fraiche und Kaviar 21,80 €

Sashimi vom Yellow Fin Tuna an Avocadocreme mit gebackenen Pimientos de Padrén
Limetten-Ingwerdressing und Papaya-Mango-Salsa 23,40 €

Schwibische Flidlesuppe 7,80 €
Currysuppe 9,20 €
mit Scampi 13,40 €
Bouillabaisse von Edelfischen mit Krauter-Focaccia und Sc. Rouille
klein 10,80 € /mittel 14,80 €/ gro3 29,80 €

Hausgemachte Grie3nudeln an Safran-Muschelsud
mit Schmortomate, gegrillten Gambas und Parmesan 18,90 €

Ragout Fin vom Milchkalb
in der Blitterteighaube mit Champignons Sc. Béarnaise & jungen Gemuse 19,80 €
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Allgiuer Kisespitzle mit zweierlei Zwiebeln 17,80 €
Frische Waldpilze in Rahm mit Gartenkriutern und geschmelzten Serviettenknodel 23,80 €
Frischkiseravioli mit Hokkaidokirbis, gegrillter Rotweinbirne, Kiirbiskerne & Roquefort 25,80 €

Filet vom Saibling
an Frischkiseravioli mit Ratatouille Gemuse und Basilikum Pesto 31,60 €

Krosses Zanderfilet
an Hummerjus mit glasiertem Kurbisgemuse und hausgemachten Rosmarin-Gnocchi 33,80 €

Filet vom Kabeljau ,,Winzerin Art“
an Rieslingschaum mit glasierten Speck-Trauben, Champagnerkraut und Kartoffelpiiree 35,80 €

Rosa gegrilltes Tunasteak
an Hummerjus auf cremigen Safran-Garnelen-Risotto
und grinem Spargel 38,80 €

Schwibische handgerollte Maultaschen
an Rotweinjus mit Kartoffel-Gurkensalat und zweierlei Zwiebeln 22,80 €

Gebratene Kalbsleber
an Rahmgemiise mit glasiertem Apfel, Backzwiebeln und Piree 33,40 €

Ragout vom Hirsch in Wachholderrahm
mit glasiertem Apfel, Pilze, Rahmgemtise und geschmelzten Serviettenknédel 33,90 €

Schwibischer Zwiebelrostbraten
in Burgundersof3e mit Rostzwiebeln & Spitzle 35,80 €

Schnitzel oder Cordon Bleu vom Kalb
mit Preiselbeeren & einer Beilage nach Wahl 29,80 € / 34,80 €

Rumpsteak . Black Angus . Grain Fed 200g / 300g 29,80 € / 38,80 €
Rinderfilet Black Aberdeen Grain Fed 200g / 300g 39,80 € / 49,80 €
Kotelett vom Kalb . am Knochen gegrillt ca. 350g 38,90 €
Wildgamba 90g/Stk. an Knoblauch-Kriuterbutter 9,80 €
Pulpoarm  80g/Stk. an Knoblauch-Kriuterbutter 13,80 €
Gemise der Saison/Salat in Vinaigrette & Parmesan/Pommes Frites

Kartoffeln/Nudeln/Puree/Spitzle/Kartoffelsalat/ Grillgemise je Portion 6,80 €
Allgauer Kiasespitzle je Portion 7,90 €
Kriutetputter je Portion 2,90 €

Sc. Béarhaise/ RofWein—SoBe /I—Iummer—SoBe /Riesling-Sof3e je Portion 3,20 €
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Offnungszeiten unserer Kiiche
tiglich von 12:00-14:00 Uhr
& 17:30-21:00 Uhr

Sie diirfen nicht alles Essen, da Sie unter einer Nahrungsmittelunvertriglichkeit oder — Allergie leiden?
Dann sprechen Sie uns an- wit beraten Sie gerne.



HEINZLER’

SUPPE & VORSPEISEN

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis mit Croutons und Kernél
8,40 €
Glasierter Schweinebauch an gegrillter Urkarotte, Selleriecreme und Wildkriutersalat
16,40 €
Frische Miesmuscheln in Weilwein-Kriautersud mit gerdsteter Focaccia
15,80 €
Cremige Burrata mit frischer Avocado, Campari Tomate, gegrilltem Pfirsich, Rucola & gerdsteten Pinienkernen
16,80 €
Cocktail von der Black Tigergarnele mit frischer Ananas und Avocado
17,80 €
Gebratene Rehleber aus eigener Jagd mit glasiertem Apfel, Rotkohl, Piiree & Backzwiebeln
18,80 €
Carpaccio vom Rinderfilet an Balsamico-Vinaigrette mit Rucola, Basilikumpesto & gehobeltem Parmesan

20,80 €

HAUPTGERICHTE

Knuspriges Tempura-Barschfilet
serviert auf Kartoffel-Gurkensalat mit hausgemachter Sauce Remoulade
25,80 €
Gebratene Filets vom Egli (Bodensee-Wildfang Fischerei Waldvogel Hagnau)
an Mandelbutter mit frischem Blattspinat und Butterkartoffeln
35,80 €
Ladysteak (zartes Filetmittelstiick vom Rind ca.160 Gramm)
an Schalottenjus mit Frischkiseravioli, Ittendorfer Hokkaidokiirbis & Kernoél
38,50 €

Empfehlung fur 2 Personen

- Ofenfrische Bauernente
‘ zagge Brust und saftige Keule im Briter serviert mit Apfelrotkohl/Rahmgemiise
- zweietlei Saucen, Piree & Serviettenknodel/ glasierter Apfel & Maronen
Preis pro Person 46.-/jedes weitere Gedeck 16.-

> Zubereitungszeit ca. 35 min.

Chateau-Briand vom Jungbullen (ca. 550 Gramm)
tert mit gegrilltem Gemiise, Pommes frites & Rosmarinkartoffeln
Krauterbutter/Sc. Béarnaise/Pfefferrahm

Preis pro Person 54.-



erzlich.
>‘/e/‘Z‘er .
)f/e/‘hZ/ el.

HEINZLER SE M STRANDBADSTR. 3 88090 IMMENSTAAD AM BODENSEE

T +49(0)7545.93 19-0 INFORHEINZLERAMSEE.DE WWW.HEINZLERAMSEE.DE

tammen.de  © Laura Stoddart, West Somerset, England



